
FOOD MENU
STARTERS MAINS

CLASSIC STEAK TARTAR... 
KLASSISCHES STEAK TARTAR / TARTARE DE BOEUF CLASSIQUE
BIFE DE TÁRTARO CLÁSSICO / TARTAR DE CARNE CLÁSICO... 

ROAST TOMATO SOUP & BREAD...
GERÖSTETE TOMATENSUPPE MIT BROT / SOUPE DE TOMATE 
GRILLÉ & PAIN / SOPA DE TOMATE ASSADO & PÃO / 
SOPA DE TOMATE ASADO Y PAN... 

PRAWN COCKTAIL 
FROM THE CHEF... 
GARNELENCOCKTAIL VOM CHEF / COCKTAIL DE CREVETTES 
DU CHEF / COCKTAIL DE CAMARÃO DO CHEF /  
CÓCTEL DE LANGOSTINOS DEL CHEF... 

CRISPY CORN TACOS WITH 
TUNA AND MAIONESE CHIPOTLE...  
KNUSPRIGE MAIS-TACOS MIT THUNFISCH UND 
MAIONESE-CHIPOTLE /  TACOS DE MAÏS CROUSTILLANT 
AVEC THON ET CHIPOTLE MAIONAIS /  TACOS DE MILHO 
CROCANTE COM ATUM E CHIPOTLE MAIONESE /
TACOS CRUJIENTES DE MAÍZ CON ATÚN Y 

PORK BELLY WITH 
ORANGE SAUCE... 
SCHWEINEBAUCH MIT ORANGENSAUCE / POITRINE DE PORC À 
LA SAUCE À L’ORANGE / BARRIGA DE PORCO COM MOLHO DE 
LARANJA / PANCETA DE CERDO CON SALSA DE NARANJA... 

FILET MIGNON STEAK... 
FILET MIGNON STEAK MIT KARTOFFELN UND GEMÜSE /
FILE MIGNON CON PATATAS Y VEGETALES FILÉ MIGNON 
COM BATATA E LEGUMES / FILET MIGNON AVEC POMMES 
DE TERRE ET LÉGUMES... 

FISH & CHIPS... 
FISCH & CHIPS / PESCADO Y PATATAS FRITAS
PEIXE E BATATAS FRITAS / POISSON & FRITES... 

CATCH OF THE DAY 
(WITH CARAMELIZED ONION, 
LIME & LENTILS SALAD)... 
FANG DES TAGES (MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN, 
LIMETTEN & LINSEN-SALAT) / POISSON DU JOUR (AVEC SALADE 
AUX OIGNONS CARAMÉLISÉS, LIME ET LENTILLES) /
PEIXE DO DIA (COM CEBOLAS CARAMELIZADAS, LIMA & 
SALADA DE LENTILHAS) / PESCADO DEL DIA (CON CEBOLLA 
CARAMELIZADA, LIMA Y ENSALADA DE LENTEJAS)... 

MUSHROOM RISOTTO - 
GLUTEN FREE... 
PILZ RISOTTO / RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
RISOTTO DE COGUMELOS / RISOTTO DE CHAMPIGNONES... 

VEGETABLE GREEN CURRY 
WITH TOFU - VEGAN & GLUTEN FREE... 
GRÜNES GEMÜSECURRY MIT TOFU - VEGAN
CURRY VERT DE LÉGUMES AVEC TOFU - VEGAN
CARIL VERDE DE LEGUMES COM TOFU - VEGAN
CURRI VERDE DE VERDURAS Y TOFU – VEGAN... 

CHICKEN BREAST STUFFED WITH 
SPINACH AND GORGONZOLA SAUCE - 
GLUTEN FREE... 
HÄHNCHENBRUST GEFÜLLT MIT SPINAT UND 
GORGONZOLASAUCE / POITRINE DE POULET FARCIE AUX 
ÉPINARDS ET À LA SAUCE AU GORGONZOLA PEITO DE FRANGO 
/ RECHEADO COM ESPINAFRE E MOLHO GORGONZOLA /
PECHUGA DE POLLO RELLENA DE ESPINACAS Y SALSA 
DE GORGONZOLA... 



FOOD MENU

ALLERGEN GUIDE

CRÈME BRÛLÉE... 

CHOCOLATE COULANT WITH ICE CREAM... 
SCHOKOLADEN-COULANT MIT EIS / COULANT AU CHOCOLAT (AVEC CRÈME GLACÉE)
COULANT DE CHOCOLATE COM GELADO / COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO... 

TROPICAL FRUIT IN SEASON... 
TROPISCHE FRÜCHTE DER SAISON / FRUITS TROPICAUX DE SAISON

FRUTOS TROPICAIS DA TEMPORADA / FRUTAS TROPICALES EN TEMPORADA... 

CARAMELIZED PINEAPPLE (WITH ICE-CREAM)... 
KARAMELLISIERTE ANANAS (MIT EIS) /ANANAS CARAMÉLISÉ (AVEC CRÈME GLACÉE)
ANANÁS CARAMELIZADO (COM GELADO) / PIÑA CARAMELIZADA (CON HELADO)... 

PEANUTS SESAME

TREE NUTS

SOYBEANS

EGG

FISH

CELERY

MOLLUSCS

CUSTACEANS MUSTARD

SULPHER DIOXIDELUPINMILKGLUTEN

DESSERTS

NOTA IMPORTANTE: 

CASO VOCÊ TENHA ALGUMA ALERGIA OU INTOLERÂNCIAALIMENTAR, DEIXE-NOS 
SABER.  REGULAMENTO UE 1169/2011

IMPORTANT NOTE: 
IN CASE YOU HAVE ANY ALLERGIES OR FOOD INTOLERANCE, PLEASE LET US KNOW.


